Journal of Food Safety
and Food Quality

Archiv fiur Lebensmittelhygiene

+++ Leserinformation +++ Leserinformation +++

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

im vergangenen Jahr hatten wir Sie in einer Befragung um lhre Meinung gebeten. Wir
hatten unter anderem gefragt, ob Sie sich vorstellen kénnen, die Inhalte des Journals
auch dann zu lesen, wenn sie nur noch digital verfigbar waren.

Das hat eine erfreulich groB3e Mehrheit von lhnen bestatigt — und uns damit in unserem
Vorhaben bestarkt, ab der nachsten Ausgabe auf eine gedruckte Fassung des ,Journal
of Food Safety and Food Quality” zu verzichten.

Was genau andert sich fiir Sie? Im Grunde nur das Medium, Uber das Sie unsere Inhalte
erhalten. Das Journal erscheint weiterhin sechsmal im Jahr im gewohnten Umfang
und im gewohnten Layout. Allerdings erhalten Sie es nicht mehr in gedruckter Form,
sondern kénnen es als so genanntes E-Paper im Internet ansehen oder auf Wunsch im
pdf-Format herunterladen und ausdrucken. Dabei kénnen Sie nicht nur die aktuelle
Ausgabe ansehen, sondern auch in unserem Archiv stdbern, in dem die Ausgaben der
vergangenen Jahre eingestellt sind.
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Zeitgleich Uberarbeiten wir unsere Homepage. Das Portal des , Journal of Food Safety
and Food Quality” entspricht kiinftig den Anforderungen der modernen Zeit und
damit auch der modernen Wissenschaft. Neben den E-Paper-Ausgaben haben Sie dort
als Abonnent auch Zugriff auf einzelne Artikel, die zum Teil vor dem Erscheinen der
neuen Ausgabe verflgbar sein werden.
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Read about:
"Fat content of Matjes"
"Microbiological Quality of Sushi"
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Mindestanforderungen flr den Femgehalt von Mages Evaluztion of microb-ological quality of sushi sold in
uni metjesarmigen Erzeugnissen restaurants and supermarkets In turkey
v s e U i s Pk

I T L

ey wt
N B b Tk

P

Fllect ol dryirg on antioxidant activity, total phenol

and i | contents of pear fruits

- Tresrurg ae 2n u Aicha 7, SemeTaETans ad ne
ek <21 (v et

Zugleich kénnen Sie in bestimmten Themenfeldern recherchieren und sich die Artikel
anzeigen lassen, die zu lhrem Interessensgebiet bereits veréffentlicht worden sind.

Haben wir Sie ein wenig neugierig gemacht? Dann klicken Sie doch einfach schon mal
rein in unser neues Portal unter:

»»» www.journal-food-safety.de

Ihre Zugangsdaten, mit denen Sie sich kinftig im neuen Portal anmelden kénnen, um
das E-Paper oder alle anderen Inhalte zu lesen, senden wir lhnen Anfang des Jahres mit
separater Post zu. Sie kdnnen uns aber auch gerne bereits jetzt eine E-Mail-Adresse
mitteilen, an die wir lhre Zugangsdaten schicken kénnen.

Haben Sie Fragen oder Anregungen? Dann kontaktieren Sie uns jederzeit gerne per
E-Mail unter info@p-d-ges.de — wir freuen uns auf lhr Feedback!

Ihr Team vom
»Journal of Food Safety and Food Quality”
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